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118800  €€  

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
La mise en bouche en trois temps 

 

L’œuf coque bio émietté de homard, caviar du Bassin 
 

Demoiselle de Loctudy juste snackée, 
légumes confits, agrumes et caviar millésimé 

 
 

Dos de bar de ligne du Bassin d’Arcachon, 
mousseline de Saint-Jacques, topinambour confit 

 

 

Sorbet framboise litchi arrosé de champagne 
 

Canard de la « Maison Burgaud » de Challans,  
rôti au barbecue, pulpe de coing, dauphine noir de truffe 

 
 

Fruits exotiques crus et cuits, crème onctueuse,  
sabayon au champagne 

 
 

Petit soufflé au grand marnier 

  



MMeennuu  dduu  jjoouurr  ddee  ll’’aann  
112200  €€  

 

 
La mise en bouche en quatre temps 

 
 

Crémeux de lentilles porte bonheur, Saint-Jacques rôtie 
 

 

Dos de bar de ligne du Bassin d’Arcachon, 
mousseline de Saint-Jacques, topinambour confit 

 

 

Sorbet framboise litchi arrosé de champagne 
 

Canard de la « Maison Burgaud » de Challans,  
rôti au barbecue, pulpe de coing, dauphine noir de truffe 

 
 

Soufflé au grand marnier 
ou 

Millefeuille aux framboises 
 

Restaurant L’Authentic 
d’Eric Thore  

    

  
MMEENNUUSS  DDEE  FFÊÊTTEESS  

                       

 
 

   

3355  bblldd  ddee  ll’’OOccééaann  --  3333111155  PPYYLLAA  SSUURR  MMEERR  

TTeell  ::  0055  5566  5544  0077  9944  


